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3M™ Petrifilm™
Milchsaurebakterienzahlplatten

Anaerob - ganz einfach.

Mithilfe standardmaBiger anaerober
Inkubationsbedingungen erzielen Sie zuverlassige
Ergebnisse. Die eigenstindige anaerobe
Umgebung dieser Platte beschleunigt die Erholung
der Milchs&aurebakterien. Dies fiihrt zu schnellen
und genauen Ergebnissen fiir die Kontrolle von
Produktqualitdt und Lagerzeit.

Sauerstoff-
barrierefolien

Nahrstoffe und
Sauerstoffbindung

Einstufiges
Verfahren fir die
Differenzierung von
Gas produzierenden
Kolonien ohne
Durham-Réhrchen
oder weitere Schritte

Bestellangaben

Beschreibung Art. Nr. Inhalt

3M™ Petrifilm™

Milchséaurebakterienzahlplatte sl SOHEY .y
3M™ Petrifilm™

Milchs&durebakterienzahlplatte 6462 500 Platten/Packung
3M™ Petrifilm™ Flat Spreader 6425 2/Packung

Fortschrittliche Technologie: Die eigenstéandige
anaerobe Umgebung der Platten wird durch
Sauerstoffbindung und Sauerstoffbarrieren
aufrechterhalten. Es werden keine Anaerobier-
tépfe, Kits oder CO,-Inkubatoren benétigt.

Schnell: Ergebnisse nach nur 48 Stunden
Inkubationsdauer.

Einfach und effizient: Gebrauchsfertige Platten
machen die arbeitsintensive Vorbereitung von
Nahrbéden, speziellen Verdiinnungsmedien und

Anpassung des Proben-pH-Werts tGberflissig.

Nachgewiesene Zuverladssigkeit: im Vergleich
zu MRS- und APT-Agarverfahren. Eignet sich
fiir die Untersuchung einer breiten Auswahl

von Lebensmittel- und Umgebungsproben.*

Schnelle und genaue Untersu-
chungen in nur 3 Schritten.

1. Beimpfen der Platte mit 1 ml Probenmenge

2. Inkubieren bei angemessener Temperatur
(zwischen 28 °C und 37 °C)

3. Ausziahlen der Kolonien nach einer Inkubationsdauer
von 48 Stunden

Eine nachhaltige L6sung

Im Vergleich zu herkdmmlichen Verfahren fiihren
Petrifilm-Platten zur wesentlichen Reduzierung von
Abfall und Treibhausgaseimissionen, zur Einsparung
von Energie und zur Senkung des Wasserverbrauchs.**
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Machen Sie jetzt den ersten Schritt auf

dem Weg zu weniger Verderb, reduzierten
Lebensmittelabfallen und maximaler
Kundenzufriedenheit. Weitere Informationen zu
unseren Petrifilm Milchsaurebakterienzahlplatten
erhalten Sie unter 3M.com/foodsafety/PetrifilmLAB.

* Daten verfiigbar — DS-VER-05-272391
** J Howland & H Bakken (2016) Sustainability
Whitepaper - ,,.3M Petrifilm Comparison to traditional agar.“ Durchfiihrung der Studie:
3M Environmental Laboratory, 3M Centre, St Paul, Minnesota, USA, 2016.
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